
IIICAMPEONATOREGIONALDECORTEDEJAMÓNDE
CASTILLALAMANCHA

-CiudadReal-

Lugar:AntiguoCasinodeCiudadReal
Dirección:CalleCaballeros,3
Fecha:2,3y4deFebrerode2.018
Hora:Clasificatorios:

Viernes2,20:00horas
Sabado3,13:00horas

19:30horas
Final:
Domingo4,12:00horas

Organiza:AyuntamientodeCiudadRealyMoralesCortadordeJamón.

Patrocina:AMSTEL

OBJETIVO.
Elobjetivoesreconocerypremiaralcortadorprofesional,deCatillalaMancha,que
demuestreunamayorhabilidad,estiloycreatividadalahoradecortarunjamónentrelos
participantesseleccionados.

PARTICIPANTES.
Podránparticiparenelconcursotodosloscortadoresprofesionalesnacidosoresidentesen

CastillalaManchaqueejerzansufunción
enlosdistintosestablecimientosdelramo(restaurantes,cafeterías,charcuterías,tiendas
especializadas…).

Paraellodeberáncumplimentarelboletíndeinscripciónqueseadjuntaconlaspresentesbases
enviarlojuntoconelCurrículum Vitaealasiguientedireccióndecorreo:

concursocortadoresclm@gmail.com

antesdeldía25deEneroalas00:00horas.Todoslosboletinesrecibidosdespuésdeesta
fechanosetendránencuenta.

Delassolicitudesrecibidasseseleccionarántodoslosconcursantesinscritoshastaunmáximo
de27.TeniendoencuentasuCurriculum ytrayectoriacomocortador.
Laresponsabilidaddelaseleccióndelosmismosserádela
organización.Laseleccióndefinitivasecomunicaráalosconcursantesunosdíasantesdel
concurso,víatelefónicaomail.

Lapresentaciónónaesteconcursosuponelaplenaaceptaciónóndelasbases.
Encasodeincumplimiento,laorganizaciónsereservaelderechodesustituiral



concursante.

DESARROLLODELCONCURSO.
1.-Habrá3concursosclasificatorios.Seclasificaránlos3primeroscortadoresdecada
grupoparalagranfinal.
Losconcursantesseleccionadosdeberánpresentarsealmenosdoshorasantesdel
concursoenellugarindicado:AntiguoCasinodeCiudadReal.

2.-Cada participante dispondrá de una pieza de peso y características similares,

realizándoseunsorteopreviodeasignación,minutosantesdeliniciodelcampeonato.Los

jamonesnovariaránenmásde300gramoselmásgranderespectodelmáspequeño.

3.-Los concursantes irán provistos de toda la indumentaria yde todos los útiles

necesariosparaeldesarrollodelaactividaddelcorte:cuchillos,pinzas,platosparalas

distintaspresentaciones,etc.

LatablajamoneraserálamismaparatodoslosfinalistasyelpresenteañoseráStellblade

basculantealtasprestaciones.

4.-ElcampeonatoserealizaráenCiudadReal,antiguocasinodeCiudadReal,calle

Cabaleros,3,enelhorarioyfechafijada,debiendoestarcon2horasdeantelaciónen

dicholugar.Unretrasodemásde10minutossupondráunapenalizaciónde-10puntos.

5.-Losintegrantesdeljuradoseránlosdesignadosporlaorganizaciónyseharánpúblicos

antesdelacelebracióndelevento.

6.-Eljuradopuntuarálossiguientesaspectos:

A.Perfiladodelapiezaporambascaras.

B.Estilodelcortador.

C.Limpieza,colocaciónyordendelamesadelazonadetrabajo.

D.Remateyapuradodelapieza.

E.Rectituddelcorte.

F.Tamañoygrosordelaslonchas

G.Eficaciayeficiencia.

H.Emplatadogeneral.

I.Platosartísticosy/odecreatividad,unodecadapartedeljamón,porloquese

presentarán3(maza,babillaypunta)

J.Platolibrecreativo,decualquierpartedeljamón.

7.-Todoslosapartadosseránvaloradosentre0y10puntos.

8.-Losresultadosdelaspuntuacionesseharánpúblicosalterminarelconcurso

9.-Elmerohechodeparticiparenelconcursoconllevalaaceptacióndelaspresentes

bases.

10.-Todoelloncheadoserácolocadoenplatosdeigualescaracterísticasaportadosporla



organización,exceptolosdepresentaciónyeldecreatividad.

11.-Laasignacióndepiezasseharáporsorteoantesdelcomienzo.Lacolocacióndel

concursanteseharáporordenalfabéticodeprimerapellido.

12.-Laorganizaciónposeelafacultaddesuspenderelmismoporlascausasjustificadas

queconsidereoportunasconantelaciónsuficiente.

13.-A cada concursanteseleasignarán etiquetasdeidentificación quefaciliten el

recuentofinaldeplatosquehaejecutado.O bien,sellevaráuncontrolsegúnhoja,

controladaporunjuezdemesa.

14.-Losconcursantesnopodránserayudadosporpersonaalgunaajenaalaorganización,

estaasuvezdispondrádepersonalencargadoparafacilitarplatosvacíos,retirarlos

llenoseidentificarlos.

15.-Losconcursantesdispondrándelaposibilidaddeagregarsuplementosalatablade

corteparaelevarla,siasílodesean,suplementosqueellosmismosdeberándeaportar.

16.-Laorganizaciónfacilitarárecipientesparadepositarlosrestosprocedentesdela

limpiezadelapieza,parasuposteriorpesado.

17.-Laorganizaciónnosehaceresponsabledecualquiertipodeaccidentequesepueda

ocasionarcomoconsecuenciadelacelebracióndeleventoporpartedeloscortadores,

bienseancaídasocortes.

18.-Cadavezqueelconcursantelleve5ó 10platos,seretiraránparasuventao

degustaciónporpartedelaorganización,previainspecciónporeljurado.Aexcepciónde

loscreativosquequedaránexpuestosparasuvaloración.

19.-Cada concursante realizará un plato libre creativo para elcualpodrá usarlos

elementosdecorativosqueestimeoportunos.

20.-Elconcursodarácomienzocuandoloautoriceeldirectordelconcurso.

DETALLESDELASVALORACIONES

Vestimenta.Nosepuntuará,seconsiderarásielcortadoresaptoonoapto,en

casodellevarunaindumentariaquenosealaadecuada,podríarecibirunapenalización

deentre1y25puntosquevaloraráeljurado.

 Perfiladodeljamón(1a10puntos)

Sevaloraráelgradodeeliminacióndegrasasrancias,elcorrectopeladodelapieza

tantoporexcesocomopordefecto,elperfiladodelapieza.

Seexaminaráeltrabajorealizadoporambascarasdelapieza,puntuándoseporlo



tanto,dosveceselperfilado.

 Estilo(1a10puntos),lavestimentasevaloraráenaptoonoapto.Valorandoel

juradolaidoneidaddelaropaempleada,aspectosesencialesdehigiene,postura

adoptadaparaelcorte,actitudanteelpúblico,sensacionesquetransmitedurante

eltrabajo,etc.Sepuntuarátresveces,apartirdelaprimeramediahora.

 Cantidaddeplatosobtenidos.(1a10puntosenordendescendentesalnúmerode

platos)

Se contabilizarán la totalidad de platos obtenidos por cada concursante

debidamenteidentificados,losplatosdebenestarcubiertosensutotalidad,el

juradopuedeanularlosquenoconsidereválidosporincumplirestanormao

cualquierotra.Deestaformasepremiaráalconcursantequecortelaslonchasmás

finasysaquemayornúmerodeplatos.

 PlateadoGeneral(1a10puntos)

Eljurado valorará la colocación de las lonchas en elplato,apreciando la

homogeneidadyarmoníadelosmismos.

Noestápermitidalaobtencióndetacos(sepenalizarácon-10puntos)niel

deshuesadodelapieza,valorandoeljuradoelgradodeapuradoypresentaciónde

losúltimosplatos.Sepuntuarácuatroveces.

 Rectituddelcorte(1a10puntos)

Serávaloradalamismadurantetodoelprocesodecorte,puntuandodeforma

negativalaexistenciaderesaltos,ondulacionesylapresenciadecorteslateralesy

puntuandodeformamuypositivaqueelmismo,presentedurantetodoelproceso

unplanohorizontal.Sepuntuarácuatroveces.

 Calidaddelaloncha(1a10puntos)

Serávaloradoelgrosorytamañodelaloncha,asícomolatexturadelamisma.

Tambiénsetendráencuentalaentradaysalidadelcuchillo,demaneramáso

menoslimpia.Sepuntuarácuatroveces.

 Limpieza,colocaciónyordendelamesa(1a10puntos)

Sevalorarálalimpiezadelazonadetrabajoalcomienzo,durante,yalfinaldel



proceso de corte.Debiendo estarlo más limpia posible y con todas las

herramientasyutensiliosdebidamentesituadosparaqueno suponganriesgo

algunoalcortador.Tambiénsevaloraráelpuestodecorte.Sepuntuarádosveces.

 Remateyapuradodelapieza(0a10puntos)

Sevalorarálatécnicaempleadapararematarlapieza,asícomoelemplatadode

losúltimosplatosobtenidos.

Aquelconcursantequenofinaliceelcortedeljamóneneltiempoestipulado,en

esteapartadotendrácomopuntuación0puntos.

Eltrabajoseconsideraráacabadocuandoesténtodosloshuesosdescubiertosen

sutotalidad,nuncaantes,aunquesehubieralevantadolapata.

Sepuntuarádosveces.

Eltiempomáximopermitidoseráde2horasacontarapartirdequeeldirectorde

concursodecomienzooficialalmismo,transcurridoesteperiodosedarápor

finalizadoelconcurso.

 Platosde100gramos(1a10puntos)

Cadaparticipanteduranteelprocesodecortedebeelegir3platosparasupesado,

losplatosseiránpesandoenelmomentoqueelconcursanteindiquequelostiene

listos,unoauno,delpesadoresultantesevalorarádelasiguientemanera:

100g----10puntos

98g---9,8puntos

102g------9,8puntos.

 Platosartísticosylibrecreativo.(1a10puntos)

Cadaparticipantedebepresentar3platosparalamencionadacategoría,unode

cadapartedeljamón(maza,babillaypunta),todosellossólopuedencontenerde

formaexclusivajamónytocino,siendopresentado,síasílodeseaelcortador,en

platoaportadoporelconcursanteoporlaorganización.

Uncuartoplatoserálibrecreativoy,sepermitirácualquierelementodecorativoque

asíloconsidereoportunoelcortador.

Elmejorplatolibrecreativo,queserávaloradoporlosmiembrosdeljurado,tendrá

unpremioespecial.Encasodeempateenlavaloracióndedichoplato,ladirección

deconcursoutilizaráelcriteriodemayorpuntuaciónenlasumadetodoslos



creativosparaeldesempate.

 Rendimientodelapieza.(1a10puntos)

Aliniciodelconcursoseprocederáalpesadodelapieza,deigualformarqueal

finalizar,procederemosalpesadodehuesoydespojos.Deahí,obtendremosel

rendimiento,siendolapuntuaciónde10puntoselequivalenteal100%,9al90%y

así,sucesivamente.

 Pruebadeconocimientos.(1a10puntos)

Losconcursantesdeberánrealizarunapruebaqueconstaráde5preguntastipo

test,afindevalorartambiénlosconocimientosteóricosqueposee.Tendrálugar

durantelacelebracióndelconcurso yporescrito,bienalinicio o alfinaldel

desarrollodelmismo.

PREMIOS

CLASIFICATORIOS

1º
TROFEO
DIPLOMA
JAMONEROGIRATORIODELAMINASDEMADERASTELLBLADE

2º
TROFEO
DIPLOMA

3º
TROFEO
DIPLOMA

PREMIOALACREATIVIDAD
TROFEO
DIPLOMA

FINAL

1º



TROFEO
DIPLOMA
JAMONEROALTAGAMASTELLBLADE
300€

2º
TROFEO
DIPLOMA
MAQUINADEAFILARPROMOFILO
200€

3º
TROFEO
DIPLOMA
MANTADECUCHILLOSSTELLBLADE
100€

CREATIVIDAD
TROFEO
DIPLOMA
JAMÓNRESERVACAPABLANCA

ELRESTODEFINALISTASRECIBIRÁDIPLOMAACREDITATIVO.

DESARROLLODELCAMPEONATO

I.Selecciónynotificacióndefinalistas.

II.Reunióncomitéorganizadoryjuradoprofesional

III.Dudasypreguntas

IV.Presentaciónoficial

V.Colocaciónprovisionaldeutensiliosyherramientas

VI.Inspecciónypesadodepiezas

VII.Sorteodepiezasyubicaciónconcursantes

VIII.Supervisióndefinitiva

IX.Identificaciónyrepartodetarjetasidentificativas

X.Iniciooficialdelcampeonato

XI.Deliberacióndeljurado

XII.Cumplimentacióndeactasyentregadepremios.

XIII.Agradecimientosyfinalizacióndelcampeonato.

XIV.ComidaconelJuradoyparticipantes.



Elfallodeljuradoseráinapelable.

Eljuradosereservaelderechoapoderdeclararelconcursodesierto.

Laorganizacióntendrápotestadpararealizarloscambiosqueconsidereoportunosen

consensoconeljurado.

Muyimportante:

Siunconcursantesecortaraeneltrayectodelconcurso(siemprequesealeveypueda

continuar)nosepenalizaráalcortador,peroseleretiraráelcuchilloyelplatoqueestá

creando,asíevitamoslacadenadecontaminación.

Paramásinformación:concursocortadoresclm@gmail.com


